
 
 

Bistro & Lounge 
Traiteur & Takeaway 

 
 

Catering Vorschläge 
 
 

 
 
 

Zürcherstrasse 126 
5432 Neuenhof 

 
 

Telefon 056 406 90 60 
Mobile 079 417 50 73 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

email easybistro@gmail.com 

 
homepage www.easybistro.ch 

 
 



APERO / SALATE 
 

TV Brötli Fr. 1.30 / Stück 
 
Mit Toastbrot, Grösse ca. 9x4.5cm 
mit Salami / Schinken / Käse 
Aufschnitt / Thonmousse 

 
 
 
Parisettes Schiffli Fr. 2.50 / Stück 
 
Mit Parisette Brot, Grösse ca. 13cm 
mit Salami / Schinken / Käse 
Aufschnitt und Thonmousse 

 
 
 
Rohkostgemüse Fr. 8.50 p. Person 
(ab 10 Personen erhältlich) 

 
Knackig-frische Saison Gemüse in Stäbchen 
geschnitten, serviert mit 
Curry- Knoblauch- und rassigem 
Mexican Dipp 
 
 

Salatbuffet klein - ab 20 Personen 9.50 
Mindestens 8 Sorten knackfrische Salate mit 
French- und Italien Dressing und diversen Beilagen 
 

Salatbuffet gross - ab 20 Personen 15.50 
Mindestens 12 Sorten knackfrische Salate mit 
French- und Italien Dressing und diversen Beilagen 
 

Blätterteiggebäck assortiert (pro Kilo für ca. 12-15 Personen) 28.00 / Kilo 
Hausgemachte Schinkengipfeli (pro Kilo ca. 10-12 Personen) 32.00 / Kilo 
Apéro Chäschüechli Ø10cm - ab 10 Personen 3.00 / Stück 
nach Wunsch mit Käse, Zwiebeln, Lauch, Speck etc. 
 

Chipollata gebraten, Schweins- oder Kalb 28.00 / Kilo 
 

Hausgemachte Hackfleisch Bällchen 32.00 / Kilo 
  



 
 
 
 

Unsere Takeaway Sandwiches und Salate  
 
 
 

                      
Gemischter Saisonsalat             Griechischer Salat                     Lyoner-Käse Salat 
 
 

                                     
Thonsalat mit Zwiebeln                Schinken Salat                           Blätterteig Konfekt 
 
 
 

 
Aus unserer Verkaufstheke in Neuenhof - tägliche FRISCHE garantiert….. 

 
 
 
 

              
Parisettes lang              Chicken Curry Ciabatta   Frischkäse                    Diverse Laugen 
 



 
 
 

SALATE IM PRAKTISCHEN BOWL 
(Salatsauce separat serviert, inklusive) 

 
Gemischter Saison Salat 7.00 
Tomaten Mozzarella Salat mit frischem Basilikum 7.50 
Salat mit Lyoner und Käse 7.50 
Salat mit Schinken 7.50 
Salat mit Thon und Zwiebeln 7.50 
Griechischer Salat 8.00 
Salat mit Chicken Poulet Curry und Ananas 8.50 
 
Traiteur Hörnli Curry Salat mit Ananas 5.50 
Traiteur Kartoffelsalat, unser Hit 6.00 
Birchermüssli mit Honig und Nüssen (Saisonal) 6.00 
Frischer Fruchtsalat (Saisonal) 6.50 
 
 
 
 
 
 

SANDWICHES 
 
Parisettes lang 6.50 
mit Kochschinken / Salami / Käse oder Fleischkäse 
 
Laugenstange oder Zöpfli 6.50 
mit Schinken / Salami / Käse oder Fleischkäse 
 
Jumbo Laugenbrezel gefüllt 7.00 
Schinken, Salami oder mit Käse 
  

Thonssandwich mit Zwiebeln, Tomaten und Gurken 7.00 
 
Rohschinken Sandwiches 7.50 
Frischkäse Sandwiches 6.50 
Brie Sandwiches 6.50 
 
Ciabatta Caprese (Tomaten/Mozzarella/Basilikum) 7.00 
Ciabatta mit Chicken Currysalat mit Ananas 8.00  
 
 
 



Unsere Mittags Lunch - weitum bekannt und beliebt 
 
Mittagsmenu und Wochenhits ab 11.00 
in praktischer, hygienischer Thermobox oder Shafing Dishes serviert 
Regenerierbar in der Mikrowelle, auch mal für am Abend gedacht. 
 
Beispiele: 

 

                             
Cordon bleu                       Risotti, diverse                   Kügeli Pastetli 
 
 
 

                                
Pasta Vielfalt                       Chicken Curry                     Berner Platte 
 
 
 
 
 
Typisch Schweizerisches und Saisonale Aktionen 
  

  
 
 
 
 
 
Mittagsservice ab 11.30h / Lieferungen ab Fr. 30.-- in unmittelbarer Umgebung 

              
         



Catering Vorschläge ab mindestens 10 Personen 

 
SUPPEN 

 
Bouillon mit frischen Eierflädli 4.50 
Kartoffelcreme mit Schnittlauch und Croutons 4.50 
Gemüsecremesuppe 4.50 
Frische Champignons Rahmsuppe 5.00 
Bündner Bohnen Gerstensuppe mit Rauchfleisch 5.50 
Tessiner Minestrone mit Pesto 5.50 
Ungarische Goulaschsuppe 7.50 
 
 

KALTE PLATTEN 
 
Aufschnitt Platte - ab 10 Personen 15.00 
Diverser Aufschnitt, Kochschinken, Salami, Käse, 
garniert, mit Brot serviert 

 
Käse Igel - ab 10 Personen 12.50 
 
Kalter Schweinsbraten - ab 15 Personen 18.00 
dünn geschnitten, garniert,  
mit Meerrettichrahm und Tartarsauce 

 
Roastbeef Platte - ab 15 Personen 20.00   
englisch gebraten, mit Tartarsauce serviert 

 
Bündner Platte - ab 10 Personen 21.00 
mit Bündnerfleisch, Rohschinken, Bauernspeck 
und Bündner Salsiz, garniert, mit Bündner Nussbrot serviert 

 
 

SALATE 
 
Salatbuffet klein - ab 20 Personen 9.50 
Mindestens 8 Sorten knackfrische Salate mit 
French- und Italien Dressing und diversen Beilagen 
 

Salatbuffet gross - ab 20 Personen 14.50 
Mindestens 12 Sorten knackfrische Salate mit 
French- und Italien Dressing und diversen Beilagen 

            



HAUPTGERICHTE 
 
Ofenfrischer Fleischkäse mit Kartoffelsalat 16.50 
 
Rindfleischvögel an Senfrahmsauce 18.50 
Kartoffelstock, Geschmorter Rotkabis 

 
Hausgemachter Hackbraten 16.50 
Zwiebelsauce, Butterspiralen, Gemüse 

 
Poulet Curry Madras 18.50 
an rassigem Curryrahm mit Früchten, Butterreis 

 
Schweinsvoressen Grossmutters Art 19.00 
mit jungem Gemüse gekocht, Beilage Butterspätzli 

 

Spaghetti oder Pasta Buffet à discretion 20.00 
mit Carbonara Sauce, Bolognaise, Pesto und 
Sauce all Arrabbiata, Parmesan 

 
Heisser Beinschinken im Brotteig 27.00 
mit Kartoffelsalat und Salabtbuffet 

 
 

RISOTTOPLAUSCH VOR ORT - SHOW COOKING 
(ab mindestens 30 - 200 Personen in der grossen Riesen Pfanne) 

 
Gemüse Risotto mit Speck 16.50 
 
Risotto Calabrese mit Thon und Kapern 16.50 
 
Steinpilz Risotto mit frischen Champignons 17.50 
 
Tomaten Risotto mit Chipollata Würstli 18.50 
 
Curry Risotto mit Pouletfleisch und Früchten 18.50 
 
Lauch Risotto mit Rauchlachs 19.00 
 
Original Spanische Paella 29.00 
mit Pouletfleisch und reichlich Meeresfrüchten  

 
 
 



AUS DER RIESENPFANNE 
 
Hörnli und Gehacktes, mit Apfelmus serviert 15.00 
 
Chili con Carne 16.50 
Rassiges, mexikanisches Rindfleischgericht mit 
roten Bohnen an brauner Sauce, mit Parisette Brot 

 
Poulet Sweet and Sour 18.50 
Beilage Kantoneser Reis mit Schinkenwürfeli, 
Erbsli und Rührei 

 
Mah Mee (Mönchsnudeln vegetarisch) 16.50 
Inonesisches Nudelgericht mit asiatischen Pilzen, 
Gemüse und Sprossen, raffiniert gewürzt 

 
Mah Mee mit Pouletfleisch 18.50 
 
Rindfleisch Spitzen nach Stroganoff 26.00 
an rassiger Paprikarahmsauce mit Champignons 
und Peperonistreifchen, Beilage Butterspätzli oder Reis 

 
 

DIVERSE EXTRAS UND DIENSTLEISTUNGEN 
 
Couvert 2.50 
Einweggeschirr / Becher / Servietten / Brot 

 
Couvert Classic 6.00 
Porzellangeschirre / Gläser / Chromstahlbesteck 
Duni Servietten / Brot 

 
Arbeitsstunden vor Ort, Teamleiter - Stunde 50.00 
(inklusive An- und Rückfahrt gerechnet) 

 
Arbeitsstunden vor Ort Zusatzpersonal - Stunde 30.00  
(inklusive An- und Rückfahrt gerechnet) 

 
Kilometer An- und Rückfahrten 0.50 
 
Für grössere Events über 200 Personen mit Zelt und Musik verlangen Sie bitte 
eine Spezial Offerte, wir erfüllen noch so gerne Ihre Wünsche !! 

 
 

Alle Preisangaben verstehen sich pro Person und inklusive Mehrwertsteuer 


